
- SITUATION - TERROIR -

Le vignoble d’une superficie de 55 ha se situe sur un plateau 
de graves à 40 km au sud-est de Bordeaux, sur la commune de 
Budos.

- CÉPAGES -

Les cépages sont à 70 % sémillon (pour la finesse des arômes 
et le gras en bouche) et 30% sauvignon (pour le caractère 
fruité).

- VINIFICATION & ÉLEVAGE -

Macération pelliculaire sur les sauvignons. Fermentations à 
basses températures se déroulant en cuves inox, suivies d’un 
élevage sur lies fines.

- DÉGUSTATION -

Vin blanc sec très charmeur, nerveux avec de très agréables 
notes d’agrumes ainsi qu’un remarquable côté granitique. Ce vin 
surprend par son ampleur en bouche et ses arômes qui se 
révèlent généreusement avant une finale tout en souplesse. A 
consommer avec des fruits de mer et poissons grillées. Vin à 
boire à l’apéritif. Température de service : 6 à 8°C.

- COMMENTAIRE -

Le Château Pouyanne est une propriété familiale se situant sur 
un très beau terroir de l’appellation Graves ou le caillou est 
toujours enrobé d’argile et de sable . Ce fameux terroirs sur 
lequel notre vigne est conduite, nous permet d’obtenir des vins 
blancs d’une grande finesse et d’un fruité très agréable.
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